
Programa

9:00 às 11:00 - programa em directo da tsf “terra à terra”
11:00 – cozinha ao vivo com o chefe João Moreira
14:30 – cozinha ao vivo com o chefe Luís Almeida
16:00 – cozinha ao vivo com o chefe Chakall
17:30 – tertúlia  frango do campo - produto gastronómico de excelência

Chefe Chakall
O cerrado sotaque argentino, aliado ao seu domínio da cozinha e ao apurado sentido de humor, são 
características que lhe conferem um aspecto singular e uma abordagem diferente da cozinha 
internacional

Chefe João Moreira
Formador em diversos estabelecimentos de ensino, nomeadamente no agrupamento de escolas de 
oliveira de frades (curso CEF de pastelaria/pani�cação). Colabora com a Verklaro eventos e quinta da 
couceira (Cantanhede)

Chefe Luís Almeida
Formador na área da restauração em diversos estabelecimentos de ensino (nomeadamente a escola 
pro�ssional de Tondela e escola superior de turismo de Seia). No seu currículo conta a passagem pela 
Quinta das Lágrimas (Coimbra) e Paço dos Cunhas (Santar/Nelas)

Animação musical 
Grupo de concertinas da Musifrades | Cantares do Ídolo | Rancho Folclórico da ACRENE

Das 9h às 21h serão servidos pratos à base de Frango do Campo,  gratuitamente.


